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Unsere Internet-Themen:
== Windschutzscheibe

enteisen: Kein Problem
mit diesem simplen Trick.

GLONN

Wegen Leck:
Hallenbad zu

Das Leck gibt es schon
ldnger, jetzt soll es aber re-
pariert werden. Dazu wird
das Glonner Hallenbad
voriibergehend geschlos-
sen. Das teilte Schwim-
meister Jiirgen Puls am
Dienstag mit. Demnach
wird die undichte Stelle in
der Nahwiérmeleitung am
Mittwoch von einer Spezi-
alfirma verschlossen. Da-
bei muss das Teilstiick
komplett abgelassen wer-
den, was zur Folge hat,
dass im Glonner Hallen-
bad die Lufttemperaturen
sinken werden und kein
warmes Duschwasser
mehr zur Verfiigung ste-
hen wird. Der Schulbe-
trieb im angrenzenden
Gebéude ist nicht beein-
trachtigt, das Hallenbad
wird am Mittwoch aber
um 13 Uhr geschlossen.
Betroffen sind an diesem
Tag etwa 100 Stammgéste,
teilt Puls mit. Wenn alles
nach Plan verlaufe, konne
der normale Betrieb am
Donnerstag wie gewohnt
wieder aufgenommen wer-
den.

EBERSBERG

Austrager spenden
gegen Altersarmut
Viele Austrdger unserer
Zeitung machen die harte
Arbeit in aller Herrgotts-
frithe, um sich ihre schma-
le Rente aufzubessern.
Dennoch haben sie ein
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Neufarn — Nur der Mozarella
fehlt, dann wire das hier ein
astreiner ,,Tomaten-Mozarel-
la-Salat To Go*“: Wahrend
Florian Bock durch die riesi-
gen Gewichshduser geht,
nimmt er mal hier eine Toma-
te vom Sténgel, zupft dort ein
paar Bldtter Basilikum herun-
ter, und isst beides einfach.
Spiter noch ein bisserl Feld-
salat und Schnittlauch in den
Mund, seinen Besucher for-
dert er auf, es ihm gleich zu
tun.

Der Spaziergang durch die
Gartnerei Bock ist eine Ge-
schmacksexplosion: Die To-
maten knackig-saftig, der Ba-
silikum intensiv, auch Feldsa-
lat und Schnittlauch sind pur
der reine Genuss. Der Junior-
chef arbeitet nicht nur hier, er
lebt und genieRt hier, in sei-
nem Betrieb hinterhalb von
Angelbrechting, neben der
Autobahn A 94. Offiziell be-
findet sich das Grundstiick
auf Neufarner Flur.

Einige Zahlen des Famili-
enunternehmens, das seit 120
Jahren existiert und von Flori-
an Bock (40) in fiinfter Gene-
ration gefithrt wird (zusam-
men mit seinem Vater Wil-
helm, 62): Auf einer Gesamt-
fliche von 112 Hektar (101
davon Freiland-Ackerfla-
chen, elf Hektar in Gewéchs-
hiusern) baut das Familien-
unternehmen pro Jahr unter
anderem zwei Millionen Gur-
ken an, sieben Tonnen Feld-
salat und erntet jede Woche
20 Tonnen Tomaten — insge-
samt sind es iiber 300 Pflan-
zen im Eigenanbau.

145 Menschen arbeiten
hier im griinen Bereich, in-
Klusive 15 Asylbewerber. ,Ei-
nige von ihnen sind schon
langer bei uns und haben be-
reits Fithrungsaufgaben {iber-
nommen®, erzdhlt Florian
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Tonnenweise Griinzeug

Im Familienunternehmen Bock in Neufarn produzieren 145 Mitarbeiter millionenfach Gemiise und Krauter

Bock. Und: ,,Wir sind im Be-
reich  Gemiisegdrtner der
grofte Ausbildungsbetrieb in
Bayern.“ Pro Jahrgang sind es
fiinf bis sechs Azubis aus al-
len Ecken des Freistaats, die
hier ihren Beruf erlernen.
Vor einem griinen Meer
bleibt Florian Bock, der eine
frisch geschnittene Tomate

Mittendrin im Tomaten-Paradies: Juniorchef Florian Bock im 130 mal 130 Meter groBen
Gewachshaus, in dem 28 verschiedene Sorten angebaut werden.

mit Salz und Brot ebenso zu
seinen Leibspeisen zdhlt wie
Fleischgerichte, stehen und
sagt. ,,Aktuell lauft die Feldsa-
latproduktion auf Hochtou-
ren.“ Fiir Weihnachten und
Silvester sei dieser Art beson-
ders gefragt, bis Jahresende
werden die Beschaftigten ins-
gesamt etwa sieben Tonnen
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Feldsalat angebaut, geerntet
und ausgeliefert haben.

Vater Wilhelm féhrt taglich
um zwei Uhr nachts in die
Grofimarkthalle nach Miin-
chen, um das Bock’sche Ge-
miise und die Krduter anzu-
bieten und zu verkaufen. Da-
riiber hinaus werden Super-
mirkte, Geschifte und Gast-

Griines Meer: Vor allem in der Weihnachtszeit ist Feldsa-

lat gefragt. Jahrlich werden sieben Tonnen produziert.

Jeder fangt mal klein an: Setzlinge in kleinen Erdwarfeln.
Daraus erwachsen jedes Jahr 22 Millionen Jungpflanzen.

stitten in der Region direkt
beliefert. Vor Kurzem hat Flo-
rian Bock noch einen Online-
Shop fiir die private Hausfrau
bzw. den Hausmann aufge-
baut. Stets mit Saisonware,
denn auRerhalb der geeigne-
ten Witterungszeiten Gemiise
und Kréuter anzubauen und
kiinstlich zu ziichten, ist
nicht die Sache des Familien-
unternehmens, betont Flori-
an Bock. ,Wir haben aus-
schlieRlich natiirliche Pro-
dukte.“

Im 130 mal 130 Meter gro-
Ren Tomaten-Gewédchshaus
ziehen seine Mitarbeiter jedes
Jahr 28 Tomatensorten groR.
,Insgesamt gibt es etwa 650
verschiedene Sorten®, erklart
der Juniorchef. Die Ernte en-

det mit dem heutigen 15. No-
vember, dann ist fiir heuer
Schluss mit Tomaten.

Derweil laufen die anderen
Produktionen weiter - alle-
samt von Hand. Jedes Jahr
werden 22 Millionen Jung-
pflanzen-Stecklinge in kleine
Erdwiirfel gesetzt. Ja, und
dann sind da noch die Topf-
krduter: 2,8 Millionen Stiick
werden Jahr fiir Jahr aufgezo-
gen, 1,4 Millionen davon aus-
schlieRlich Basilikum, sagt
Florian Bock. Er zupft noch
einmal ein paar Blitter davon
ab, isst sie geniisslich zusam-
men mit einer weiteren Toma-
te. Nein, antwortet er la-
chend, in die Mozarella-Pro-
duktion werde er nicht ein-
steigen.



